
  

KK oonnddii ttoorreeii VV ooggeell  pprriivvaatt  
 NNeewwsslleetttteerr  SSeepptteemmbbeerr// OOkkttoobbeerr    22001111  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Damen und Herren 

Herzlich Willkommen zu unserem 

KK oonnddii ttoorreeiiVV ooggeell  pprriivvaatt 
ααiinnddiiaann  ssuummmmeerrάάNNeewwsslleett tteerr  SSeepptteemmbbeerr// OOkkttoobbeerr  22001111  .. 

Ich freue mich jedes Jahr auf den ăindian summerò 

ð mit seinen bunten Farben ð 

Der beste Maler ist die Natur ! 

Wir drehen an den saisonalen Rezepten. Wir werden uns in diesem Herbst 

besonders der Pflaume widmen es war ein ausgesprochen gutes Pflaumenjahr mit 

aromatischen Früchten und reicher Ernte in unserer Region. 

Für die herzhaften ðprobieren Sie das Brotsalat Rezept é..oder unserneues Brot ð

die SchloÇkruste gibt es jeden Freitag z.B. mit Schmand & Cambozolaé  

Lassen Sie sich überraschen 

Viel Spaß beim Genießen 

II hhrr  AA nnddrreeaass  VV ooggeell 



Pflaume-Vanill e Törtchen 
Knusprige Butterstreußel mit  

blanchierten Zimt-Vanille Pflaumen. 

2,30 û 

 

Dazu eine satte Portion herrlich luftiger Schlagsahne, 

ihr persºnlicher ăIndian Summerò 

éaus Braunfels 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

                    PPiinnaa  CCoollaaddaa                    MMaarroonnee  VVeerrmmiicceell lleess  
                  ssaannddiigg  wweeiicchheerr  PPiissttaazziieennbbiissqquuii tt   mmii tt            lleeiicchhttee  KK iirrsscchhwwaasssseerrssaahhnnee  uummhhüüll ll tt   vvoonn  zzaarrtteerr  MMii llcchhccaannaacchhee  

mmii llddeemm  CCooccooss  SSaahhnneemmoouussssee    uunndd  ffrr iisscchheerr  AAnnaannaass                              eeiinneemm  KK eerrnn  vvoonn  PPrreeiisseellbbeeeerreenn  &&  MMaarroonneennppüürreeee  

22,,4400  ûû                                                                                                                                                                  22,,5500  ûû  
  

FFrraannkkffuurrtteerr  KK rräännzzcchheenn                          AArrrraakk  KK aarrttooffffeell   
          ddeerr  hheessssiisscchhee  KK llaassssiikkeerr  iinn  KK lleeiinneerr  VVeerrssiioonn                          OOtthheell lloo  BBiissqquuii tt     mmiitt   ffeeiinneerr  AArrrraakk  CCrreemmee  uummhhüüll ll tt   vvoonn  MMaarrzziippaann  

                                                    22,,5500  ûû                          22,,3300  ûû  

  

HH iimmbbeeeerr  JJoogghhuurrtt   TT öörrttcchheenn                  MMaannddeell   MMaarrtt iinniiqquuee  TT öörrttcchheenn  
JJoogghhuurrttmmoouussssee--SScchhookkoollaaddee--BBiissqquuii tt--FFrriisscchhee  HH iimmbbeeeerreenn                        MMaannddeellKK nnuussppeerrkkeerrnn--MMaarrtt iinniiqquueeMMoouussssee--SScchhookkoollaaddee  

                                                    22,,4400  ûû                    22,,3300  ûû  
  

 

              MMaarraaccuujjaa  CChhaarrlloottttee                                  EErrddbbeeeerr  TT oorrtteelleett tt   
SScchhookkoollaaddeennkkeerrnn,,MMaarraaccuujjaassaahhnnee,,MMaannddeellbbiissqquuiitt                  MMüürrbbeetteeiigg,,CCrrèèmmee  PPaatt iissssiieerr,,EErrddbbeeeerrkkoonnffii ttüürree,,BBiissqquuii tt ,,EErrddbbeeeerreenn  

                                                    22,,3300  ûû                    22,,4400  ûû  
  

                    BBaauummkkuucchheenn                        BBaannaannee  KK aarraammeell   TT öörrttcchheenn  
KK llaassssiisscchheerr  BBaauummkkuucchheenn  iinn  SScchhnniitt tteennffoorrmm,,7700%%iiggee  KK uuvveerrttüürree              kkaarraammeell iissiieerrttee  BBaannaannee  mmiitt   VVooll llmmii llcchhSScchhookkoottöörrttcchheenn  

                                                    22,,3300  ûû                    22,,5500  ûû  



Herbstzeit-Zwiebelkuchenzeit 
Nach Hausrezept  

                                mmii tt   ddeeuuttsscchheemm  FFeeddeerrwweeiißßeerr  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

NNaacchh  ddeemm  ZZwwiieebbeellkkuucchheenn  AAbbeennddéé  

  

ééCCoooolleerr  DD eesssseerrtt--TT iipppp::  

iimm  SSeepptteemmbbeerr    

ăăPPffllaauummeenn--SSoorrbbeettòò  

II hhrr  HH eerrbbsstt   DD eesssseerrtt   ffüürr  zzuu  HH aauusseeéémmiitt   wwaarrmmeerr  VVaannii ll lleessooßßee  

  

  



  

JJeeddeenn  FFrreeii ttaagg::  

                BBrraauunnffeellsseerr  SScchhllooßßkkrruussttee  
  

Uriges Kräuterbrot mit saftiger Krume und krosser Kruste 

durch Langzeitführung besonders aromatisch und  

lange Frischhaltungé. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 Scheibe Schloßkruste  

mit Blauschimmelkäse etwas Creme fraiche/Schmand , Salat 

und einem Glas Grauburgunderé 

 

 

Unser Gourmet Tipp 
 

1 Scheibe Schloßkruste 
mit aufgeschäumter Korianderbutter 

zu 
Hokkaido KürbisQuiche  

an buntem Salat 
mit Crème fraiche 



Herbstlich genießen  
UUnnsseerree  RReezzeepptt iiddeeee  ffüürr    SSiiee::  

  

BBrroottssaallaatt  

ff..  44  PPeerrssoonneenn  

 

500g Kirschtomaten waschen & halbieren 

3 getrocknete Tomaten in feuine Streifen 

1 Bund Basilikum in Sztreifen 

Schwarze oliven 

 

Für die Marinade 

Olivenöl 

Balsamico 

Honig 

Knoblauch 

Salz & Pfeffer 

 

1 Baguette in Stücke geschnitten 

mit Olivenöl im Ofe oder Pfanne schön knusprig  

 

warm unter den Salat heben  

 

etwas Ruccola & Basilikum  

blätter  

und grobe Parmesan Späne  

 

 

 

 

 

 

 

Guten Apetit  

éf¿r GenieÇer é 



                 HerbstConfiserie  
UUnnsseerree  nneeuueenn  SScchhookkoollaaddeennssoorrtteenn::  

  

KK aapp  VVeerrddee  

110000gg  TT aaffeell   ðð  33,,3300  ûû  

WW eeiißßee  SScchhookkoollaaddee  mmii tt   mmiinneerraall iisscchheemm  AAtt llaanntt iikkssaallzz  &&  CCoorrnn  

  

  

BBhhaarraattaa  

110000gg  TT aaffeell   ðð  33,,3300  ûû  

EEddeellvvooll llmmii llcchhsscchhookkoollaaddee  mmii tt   iinnddiisscchheemm  PPffeeffffeerr  &&  ppiinnkk  ccuurrrryy  

  

RReeggeennwwaalldd  

110000gg  TT aaffeell   ðð  33,,6600  ûû  

WW ii llddee  KK aakkaaoobbääuummee  aauuss  AAssssaammbbllaaggeenn  ddeess  RReeggeennwwaallddeess  aauuss  BBooll iivviieenn  

--eeiinnee  RRaarrii ttäätt--  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



  

UUnnsseerree  ăăII nnddiiaann  SSuummmmeerròò  FFrrüühhssttüücckksskkoonnffii ttüürree  
  

BBrraauunnffeellsseerr  MM iirraabbeell llee  
FFüürr  ddaass  sscchhöönnssttee  FFrrüühhssttüücckk  zzuu  HH aauusseeéé  

119900mmll// GGllaass  33,,3300  ûû  

  

  

MMiirraabbeell lleenn  vvoonn  hheeiimmiisscchheenn  BBääuummeenn  ðð    

WW eenniigg  ZZuucckkeerr  ðð  VViieell   GGeesscchhmmaacckk  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  
  

  



CChhooccooLL aaddeenn  oonnll iinnee  

          UUnnsseerr  SSeerrvviiccee  ffüürr  GGeenniieeßßeerr  
  

ééaauucchh  ffüürr  ssppoonnttaannee  GGeesscchheennkkII ddeeeenn  hhaabbeenn  wwiirr  ggeennaauu  ddaass  

RRiicchhtt iiggee  ðð  ffüürr  GGeenniieeßßeerr  !!    

ééeeiinnffaacchh  ppeerr  kkll iicckk  bbeesstteell lleennéé    

iinnffoo@@kkoonnddii ttoorreeii--vvooggeell ..ddee  

>>CChhooccooLL aaddeenn  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

mailto:info@konditorei-vogel.de



